
 
 
Eberswalder Wurstspezialitäten, einer der führenden Hersteller von Wurst und Fleischprodukten in den Neuen 
Bundesländern, ist ein Unternehmen mit stolzer Tradition. 
Unser stetiges Bestreben ist es, sowohl unsere geschätzten Kunden als auch unsere engagierten Mitarbeiter 
gleichermaßen zu begeistern. 
Der Schlüssel zu unserem Erfolg liegt darin, ständig nach talentierten und engagierten Mitarbeitern zu suchen, um 
uns kontinuierlich zu verbessern. 
 
Zum nächstmöglichen Termin suchen wir zur Verstärkung unseres Teams am 
Standort Britz (Brandenburg) einen 

 

Leiter Qualitätsmanagement (m/w/d)  
 
Das erwartet Sie: 
 Konzeptionelle Vorbereitung und Durchsetzung der Qualitätsarbeit auf der Grundlage der einschlägigen 

Gesetze und EU- Verordnungen in der jeweils gültigen Fassung   
 laufende Aktualisierung und Verteilung der QM-Dokumentation sowie Überwachung der korrekten 

Umsetzung des QM-Systems in den einzelnen Betriebsabteilungen 
 Durchführung und Begleitung aller System- und Kundenaudits 
 Einleitung von Sofortmaßnahmen bei Abweichungen oder qualitätsrelevanten Ablaufstörungen, Definition 

von Korrektur- und Vorbeugungsmaßnahmen in Abstimmung mit der Werksleitung  
 Erarbeitung des Eigenkontrollkonzepts (HACCP; Probenplanung und Probenahme im Rahmen der Eingangs-, 

Zwischen- und Endprüfungen) sowie dessen Überwachung, Durchführung und Auswertung 
 Vertretung der Qualitätspolitik des Unternehmens in der Öffentlichkeit 

 
Wir bieten Ihnen: 
 Die Mitarbeit in einer marktführenden wachsenden Unternehmensgruppe mit 

individuellen Entwicklungsmöglichkeiten 
 Zuschuss zur betrieblichen Altersvorsorge  
 Corporate Benefits / Mitarbeiterrabatte bei verschiedenen Anbietern 
 Firmenfitness (EGYM Wellpass) 
 Kostenfreier Parkplatz 
 Kostengünstige Verpflegung durch unsere Kantine 

 
Sie bringen mit: 
 Sie verfügen über ein abgeschlossenes Studium der Lebensmitteltechnologie, Lebensmitteltechnik oder 

vergleichbar 
 Berufserfahrung im Bereich Qualitätsmanagement und in der Qualitätssicherung - vorzugsweise in einem 

fleischverarbeitenden Betrieb 
 Gute Kenntnisse im Lebensmittelrecht, Qualitätsmanagement, IFS und HACCP 
 Auditerfahrung 
 Englischkenntnisse in Wort und Schrift 
 Sicherer Umgang mit MS-Office  
 Entscheidungs- und durchsetzungsfähig sowie kommunikationsstark 
 Verantwortungsbewusstes und selbstständiges Arbeiten 

 
Möchten Sie Teil unserer Familie werden und unser Botschafter für exzellenten Geschmack sein?  
Wir würden uns über Ihre vollständige Bewerbung in digitaler Form sehr freuen. 
Wir garantieren Ihnen eine vertrauliche Behandlung von jeglichen Sperrvermerken. 
Wir freuen uns auf Ihre vollständigen Bewerbungsunterlagen (PDF) inklusive frühestmöglichem Eintrittstermin und 
Gehaltsvorstellungen an folgende  
E-Mail-Adresse: info@eberswalder.de  


